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ТУ НА КОНСЕРВЫ С НДС 10% 
 

25 000 РУБ. 

ТУ,ТИ 10.20.34-1254-37676459-2026  

КОНСЕРВЫ ИЗ КАРАКАТИЦЫ (НДС 10%) 

       Дата введения в действие – 12.01.2026 г.Без ограничения срока действия. Технические условия 

включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: эксперт-

ное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологическую 

инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному документу, 

подпадает под льготное налогообложение 10%.      

        Область применения   

        Настоящие технические условия распространяются на производство консервов  из каракатицы 

тихоокеанской с добавлением или без добавления растительного масла, соусов, заливок, специй, по-

варенной соли, пищевых добавок и других ингредиентов (далее – продукт/продукция). Продукция вы-

пускается готовой для непосредственного употребления в пищу и приготовления различных блюд и 

закусок. Продукция предназначена для реализации в торговой сети и использования на предприятиях 

общественного питания.  

         АССОРТИМЕНТ:  Консервы  из каракатицы  натуральной; Консервы  из каракатицы тиоокеан-

ской; Консервы из каракатицы в остром ароматном соусе; Консервы из каракатицы в ароматизирован-

ном масле; Консервы из каракатицы в солевой заливке; Консервы из каракатицы в собственном соку»; 

Консервы из каракатицы в масле»; Консервы из каракатицы в винной заливке»; Консервы из карака-

тицы в винном соусе»; Консервы из каракатицы в пикантном соусе»; Консервы из каракатицы в пря-

ном соусе»; Консервы из каракатицы в  соусе Унаги»; Консервы из каракатицы в  азиатском соусе»; 

Консервы из каракатицы в  сладком соусе»; Консервы из каракатицы в  соусе чили»; Консервы из ка-

ракатицы в  оригинальном  соусе»; Консервы из каракатицы в горчичном соусе»; Консервы из карака-

тицы в овощном соусе»; Консервы из каракатицы в томатном соусе»; Консервы из каракатицы в 

остром соусе».  

        Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции своими фир-

менными или придуманными названиями, при этом в наименовании продукта необходимо ука-

зать   способ разделки, зоологическое наименование  конкретного нерыбного объекта промысла, 

используемого в качестве сырья для производства консервов конкретного наименования.  

Рекомендуемый срок годности консервов из каракатицы  при температуре от 0 до 20 °С и относи-

тельной влажности воздуха не более 75%.- не более 18 месяцев с даты изготовления. Предприятие-

изготовитель может устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохран-

ность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установ-

ленном порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а 

также другими факторами, влияющими на срок годности продукции.   
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https://agropit.ru/konservy-iz-karakaticzy/
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25 000 РУБ. 

ТУ,ТИ 10.20.34-1220-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА ОМАРОВ (ЛОБСТЕРОВ) (НДС 10%) 

       Дата введения в действие – 02.10.2025 г.Без ограничения срока действия. Технические условия 

включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: эксперт-

ное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологическую 

инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному документу, 

подпадает под льготное налогообложение 10%.      

        Область применения   

        Настоящие технические условия распространяются на производство консервов  из мяса омаров с 

добавлением или без добавления растительного масла, соусов, заливок, специй, поваренной соли, пи-

щевых добавок и других ингредиентов (далее – продукт/продукция). Продукция выпускается готовой 

для непосредственного употребления в пищу и приготовления различных блюд и закусок. Продукция 

предназначена для реализации в торговой сети и использования на предприятиях общественного пи-

тания. Для производства ассортимента продукции используются различные виды омаров. 

          АССОРТИМЕНТ:  Консервы  из мяса омара натуральный; Консервы  из мяса омара Европей-

ского; Консервы из мяса омара в остром ароматном соусе; Консервы из мяса омара в ароматизирован-

ном масле; Консервы из мяса омара в солевой заливке; Консервы из мяса омара в собственном соку»; 

Консервы из мяса омара в масле»; Консервы из мяса омара в винной заливке»; Консервы из мяса омара 

в винном соусе»; Консервы из мяса омара в пикантном соусе»; Консервы из мяса омара в пряном со-

усе»; Консервы из мяса омара в  соусе Унаги»; Консервы из мяса омара в  азиатском соусе»; Консервы 

из мяса омара в  сладком соусе»; Консервы из мяса омара в  соусе чили»; Консервы из мяса омара 

в  оригинальном  соусе»; Консервы из мяса омара в горчичном соусе»; Консервы из мяса омара в овощ-

ном соусе»; Консервы из мяса омара в томатном соусе»; Консервы из мяса омара в остром соусе».    

           Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции своими фир-

менными или придуманными названиями, при этом в наименовании продукта необходимо ука-

зать   способ разделки, зоологическое наименование  конкретного нерыбного объекта промысла, 

используемого в качестве сырья для производства консервов конкретного наименования.  

Рекомендуемый срок годности консервов при температуре от 0 до 20 °С и относительной влажности 

воздуха не более 75% - не более 18 месяцев с даты изготовления. Предприятие-изготовитель может 

устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и без-

опасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в со-

ответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факто-

рами, влияющими на срок годности продукции.   

 

 

 

 

 

 

 

https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-omarov-lobsterov/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-omarov-lobsterov/
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25 000 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.20.34-1176-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ КРИЛЯ (НДС 10%) 

          Дата введения в действие – 22.05.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.   

          Область применения   

          Настоящие технические условия распространяются на производство консервов натуральных и в 

масле (далее по тексту продукт/продукция), изготовляемых из мелких ракообразных - криля с добав-

лением или без добавления растительного масла, специй, поваренной соли, пищевых добавок и других 

ингредиентов. Продукция выпускается готовой для непосредственного употребления в пищу и приго-

товления различных блюд и закусок. Продукция предназначена для реализации в торговой сети и ис-

пользования на предприятиях общественного питания.  

           АССОРТИМЕНТ: Консервы «Криль арктический натуральный»; Консервы  «Криль тихоокеан-

ский натуральный»; Консервы  «Криль в ароматизированном масле»; Консервы  «Криль подкопченый 

в масле»; Консервы  «Криль «Классический»; Консервы «Криль в заливке с базиликом»; Кон-

сервы  «Криль в заливке с пряностями и зеленью»; Консервы «Криль в томатном соусе»; Консервы 

«Криль с авокадо»; Консервы «Криль с кальмаром и креветкой»; Консервы «Криль в пряной заливке»; 

Консервы «Криль с укропом в масле»; Консервы «Криль с перцем»; Консервы «Криль с оливками»; 

Консервы «Криль с овощами»; Консервы «Криль «Ароматный»; Консервы «Криль «Пикантный»; Кон-

сервы «Криль с горчицей»; Консервы «Криль с семенами Чиа»; Консервы «Криль в соусе Унаги».  

           Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции своими фир-

менными или придуманными названиями, при этом в наименовании продукта необходимо ука-

зать   способ разделки, зоологическое наименование  конкретного нерыбного объекта промысла, 

используемого в качестве сырья для производства консервов конкретного наименования.  

Рекомендуемый срок годности консервов из криля при температуре от 0 до 20 °С и относительной 

влажности воздуха не более 75% - не более 12 месяцев с даты изготовления. Предприятие-изготови-

тель может устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, ка-

чество и безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном 

порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также 

другими факторами, влияющими на срок годности продукции. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://agropit.ru/konservy-iz-krilya-nds-10/
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21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.20.34-1182-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МОРСКОЙ КАПУСТЫ (НДС 10%) 

           Дата введения в действие – 22.05.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.   

         Область применения   

         Настоящие технические условия распространяются на консервы из морской капусты с добавле-

нием или без добавления морепродуктов, овощей, масла растительного, соли, маринадной или томат-

ной заливки, майонеза, пряностей и других вкусоароматических добавок и пищевых ингредиентов, 

стерилизованные. Продукция предназначена для реализации в розничной или оптовой торговой сети, 

сети объектов общественного питания и промышленной переработки. Продукция предназначена для 

непосредственного употребления в пищу и приготовления различных блюд и закусок.  

         АССОРТИМЕНТ: салат из морской капусты; салат из морской капусты по-корейски; салат из 

морской капусты по-восточному; салат из морской капусты с кальмаром; салат из морской капусты с 

подкопченной мидией; салат из морской капусты с кукумарией; морская капуста с кукумарией по-

дальневосточному; закуска Острая из морской капусты с овощами; салат из морской капусты с ово-

щами в томатном соусе; салат из морской капусты с мидией в томатном соусе; салат из морской капу-

сты с кальмаром в томатном соусе; салат из морской капусты с крабовыми палочками; салат из мор-

ской капусты с овощами; салат из морской капусты с креветкой; салат из морской капусты с мидией; 

скоблянка из морской капусты с трепангом; скоблянка из морской капусты с кетой; солянка из мор-

ской капусты с кукумарией; солянка из морской капусты с трепангом; солянка из морской капусты с 

кальмаром и кукумарией; солянка из морской капусты с кальмаром; солянка из морской капусты с 

мидией; солянка из морской капусты с мидией и кальмаром; солянка из морской капусты рыбная; со-

лянка из морской капусты со спизулой; солянка из морской капусты с осьминогом; салат из морской 

капусты с луком и морковью «Дальневосточный»; салат из морской капусты «Курильский»; салат из 

морской капусты «Классический»; салат из морской капусты с клюквой; салат из морской капусты с 

морским гребешком; салат из морской капусты с трубачом; салат из морской капусты с трубачом в 

томатном соусе; салат из морской капусты пикантный.  

Рекомендуемый срок годности консервов при температуре от 0 до 20 °С и относительной влажности 

воздуха не более 75% не более 12 месяцев с даты изготовления. Предприятие-изготовитель может 

устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и без-

опасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в со-

ответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факто-

рами, влияющими на срок годности продукции.   

 

 

 

 

 

 

 

https://agropit.ru/konservy-iz-morskoj-kapusty-nds-10/
https://agropit.ru/konservy-iz-morskoj-kapusty-nds-10/
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25 000 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.20.34-1175-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ КАЛЬМАРА (НДС 10%) 

           Дата введения в действие – 21.05.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

          Область применения 

          Настоящие технические условия распространяются на производство консервов  из кальмара с до-

бавлением или без добавления растительного масла, специй, поваренной соли, пищевых добавок и 

других ингредиентов (далее – продукт/продукция) Продукция выпускается готовой для непосред-

ственного употребления в пищу и приготовления различных блюд и закусок. Продукция предназна-

чена для реализации в торговой сети и использования на предприятиях общественного питания.  

           АССОРТИМЕНТ: Рыбные консервы из кальмара и каракатицы видов: Кальмар Барт-

рама  (Ommastrephes bartrami), Кальмар Иллекс американский (lllex oxygonius), Кальмар Иллекс ар-

гентинский короткоперый (lllex argentines), Кальмар Иллекс северо-атлантический короткоперый 

(lllex coindetii), Кальмар командорский (Berryteuthis magister), Кальмар курильский (Onychoteuthis 

borealijaponicus), Кальмар коренастый (тодаропсис) (Todaropsis eblanae), Кальмар новозеландский 

(Nototodarus sloani), Кальмар перуано-чилийский гигантский (Dosidicus gigas), Кальмар Лолиго пата-

гонский (Loligo patagonica), Кальмар Лолиго северо-американский (Loligo pealei), Кальмар обыкно-

венный Лолиго (обыкновенный длинноперый) (Loligo vulgaris), Кальмар северный (Boreoteuthis 

borealis), Северный кальмар-стрелка (Todarodes sagittatus) Южный кальмар-стрелка (Todarodes 

angolensis), Кальмар тихоокеанский (Todarodes pacificus), Японский кальмар-светлячок (Wataseania 

scintillans), Каракатица тихоокеанская (Rossia pacifica) и др.: Консервы  «Кальмар натуральный»; Кон-

сервы  «Щупальца кальмара натуральные»; Консервы «Кальмар в остром ароматном соусе»; Консервы 

«Кальмар в ароматизированном масле»; Консервы «Кальмар (щупальца кальмара) в солевой заливке»; 

Консервы «Кальмар (щупальца кальмара) в собственном соку»; Консервы «Кальмар (щупальца каль-

мара) в масле»; Консервы «Кальмар (щупальца кальмара) в винной заливке»; Консервы «Кальмар с 

головой порционированный без кожицы натуральный»; Консервы «Кальмар тушка без кожицы нату-

ральный»; Консервы «Кальмар тушка с кожицей натуральный»; Консервы «Кальмар тушка (филе) 

порционированный без кожицы натуральный»; Консервы «Кальмар шинкованный без кожицы нату-

ральный»; Консервы «Кальмар в винном соусе»; Консервы «Кальмар в пикантном соусе»; Консервы 

«Кальмар в пряном соусе»; Консервы «Кальмар в  соусе Унаги»; Консервы «Кальмар в  азиатском со-

усе»; Консервы «Кальмар в  сладком соусе»; Консервы «Кальмар в  соусе чили»; Консервы «Кальмар 

в  оригинальном  соусе»; Консервы «Кальмар (щупальца кальмара) в горчичном соусе»; Консервы 

«Кальмар (щупальца кальмара) в овощном соусе»; Консервы «Кальмар (щупальца кальмара) в томат-

ном соусе»; Консервы «Кальмар (щупальца кальмара) в остром соусе».  

         Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции своими фир-

менными или придуманными названиями, при этом в наименовании продукта необходимо ука-

зать   способ разделки, зоологическое наименование  конкретного нерыбного объекта промысла, 

используемого в качестве сырья для производства консервов конкретного наименования.  

Рекомендуемый срок годности консервов при температуре от 0 до 20 °С и относительной влажности 

воздуха не более 75% - не более 12 месяцев с даты изготовления. Предприятие-изготовитель может 

устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и без-

https://agropit.ru/konservy-iz-kalmara-nds-10/
https://agropit.ru/konservy-iz-kalmara-nds-10/
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опасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в со-

ответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факто-

рами, влияющими на срок годности продукции. 

 

25 000 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.20.34-1174-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МИДИЙ И  

МОРСКОГО ГРЕБЕШКА (НДС 10%) 

         Дата введения в действие – 21.05.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

        Область применения  

        Настоящие технические условия распространяются на производство консервов  из мидий и гре-

бешка (далее по тексту продукт/продукция), изготовляемых из мидий и гребешка с добавлением или 

без добавления растительного масла, специй, поваренной соли, пищевых добавок и других ингреди-

ентов. Продукция выпускается готовой для непосредственного употребления в пищу и приготовления 

различных блюд и закусок. Продукция предназначена для реализации в торговой сети и использования 

на предприятиях общественного питания.  

         АССОРТИМЕНТ: Рыбные консервы из морского гребешка видов: Беринговоморский (Chlamys 

behringianus), Бело-розовый (Chlamys rosealbus), Исландский (Chlamys islandica), Приморский 

(Mizuhopecten yessoensis), Светлый (Chlamys albidus),  Свифта (Swiftopecten Swifti) Японский (Chlamys 

farreri nipponensis): Консервы «Мясо морского гребешка натуральное»; Консервы «Ассорти морское 

с морским гребешком»; Консервы «Мясо морского гребешка в солевой заливке»; Консервы «Мясо 

морского гребешка копченое в масле»; Консервы «Гребешок в солевой заливке»; Консервы «Гребешок 

в собственном соку»; Консервы «Гребешок в масле»; Консервы «Гребешок в  томатной заливке»; Кон-

сервы «Гребешок в винной заливке». Консервы из мидий видов:  Мидия средиземноморско-черномор-

ская (мидия средиземноморская) (Mytilus galloprovincialis), Мидия обыкновенная (мидия голубая, ми-

дия съедобная) (Mytilus edulis), Мидия чилийская (Mytilus chilensis), Мидия блестящая (Mytilus 

coruscus), Мидия тихоокеанская (Mytilus trossulus), Мидия Грея (Crenomytilus grayanus): Консервы 

«Мидии черноморские в собственном соку»; Консервы «Мидии копченые в масле»; Консервы «Мидии 

в солевой заливке»; -   Консервы «Мидии в собственном соку»; Консервы «Мидии в масле»; Консервы 

«Мидии в винной заливке»; Консервы «Мидии в томате».  

         Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции своими фир-

менными или придуманными названиями, при этом в наименовании продукта необходимо ука-

зать   способ разделки, зоологическое наименование (См. Приложение А) конкретного нерыбного 

объекта промысла, используемого в качестве сырья для производства консервов конкретного 

наименования.   

Рекомендуемый срок годности консервов при температуре от 0 до 20 °С и относительной влажности 

воздуха не более 75% - не более 12 месяцев с даты изготовления. Предприятие-изготовитель может 

устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и без-

опасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в со-

ответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факто-

рами, влияющими на срок годности продукции.  

https://agropit.ru/konservy-iz-midij-i-morskogo-grebeshka/
https://agropit.ru/konservy-iz-midij-i-morskogo-grebeshka/
https://agropit.ru/konservy-iz-midij-i-morskogo-grebeshka/
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21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1157-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА (СУБПРОДУКТОВ) 

ПТИЦЫ В БУЛЬОНЕ (НДС 10%) 

         Дата введения в действие – 29.04.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

         Область применения   

         Настоящие технические условия распространяются на консервы из мяса (субпродуктов) птицы в 

бульоне, изготовленные из мяса (субпродуктов) кур, цыплят, цыплят-бройлеров, индеек, индюшат, 

гусей, гусят, уток, утят, цесарок, цесарят, перепелов, страусов и другой сельскохозяйственной птицы 

с добавлением/ без добавления овощей, бобовых, круп, макаронных изделий, фруктов свежих/сухо-

фруктов, крахмала, муки, соусов, вкусоароматических добавок, томатопродуктов, кисломолочных 

продуктов, сыров, орехов и пряностей, яиц/яичных продуктов, желирующих агентов, других пищевых 

добавок, фасованные в потребительскую упаковку (жестяную, стеклянную упаковку, реторт пакеты и 

другую), герметично укупоренные, стерилизованные/пастеризованные (далее по тексту – консервы, 

продукт, продукция). Консервы из мяса (субпродуктов) птицы полностью готовы к употреблению и 

предназначены для реализации в оптовой, розничной торговой сети, в предприятиях общественного 

питания и для приготовления различных блюд и закусок.  

           АССОРТИМЕНТ: Группа КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА (СУБПРОДУКТОВ) ПТИЦЫ  Вид кон-

серв – кусковые в бульоне из мяса (субпродуктов) птицы: курица «По-сибирски»; цыпленок «По-

сибирски»; индейка «По-сибирски»; гусь «По-сибирски»; утка «По-сибирски»; цесарка «По-сибир-

ски»; перепелка «По-сибирски»; курица «Пикантная»; цыпленок «Пикантный»; индейка «Пикантная»; 

гусь «Пикантный»; утка «Пикантная»; цесарка «Пикантная»; перепелка «Пикантная»; курица «Пря-

ная»; цыпленок «Пряный»; индейка «Пряная»; гусь «Пряный»; утка «Пряная»; цесарка «Пряная»; пе-

репелка «Пряная»; курица «Славянская»; цыпленок «Славянский»; индейка «Славянская»; гусь «Сла-

вянский»; утка «Славянская»; цесарка «Славянская»; перепелка «Славянская»; курица «По-селянски»; 

цыпленок «По-селянски»; индейка «По-селянски»; гусь «По-селянски»; утка «По-селянски»; цесарка 

«По-селянски»; перепелка «По-селянски»; курица «По-городскому»; курица «По-домашнему»; курица 

«Торжество» с черносливом; цыпленок «Торжество» с черносливом; индейка «Торжество» с черно-

сливом; гусь «Торжество» с черносливом; утка «Торжество» с черносливом; цесарка «Торжество» с 

черносливом; перепелка «Торжество» с черносливом; курица тушеная «Элитная»; цыпленок тушеный 

«Элитный»; индейка тушеная «Элитная»; гусь тушеный «Элитный»; утка тушеная «Элитная»; цесарка 

тушеная «Элитная»; перепелка тушеная «Элитная»; «Пьяный цыпленок»; «Сациви» с грецким орехом; 

крылья куриные «Гриль»; филе цыпленка (кусочки); филе грудки цыплёнка (кусочки); крылышки ку-

риные «Острые»; крылышки куриные «Баффало»; крылышки куриные «Барбекю». «Алтайская ку-

рица»; «Алтайская индейка»; мясо индейки тушеное; ножки конфи куриные; ножки конфи утиные; 

филе индейки подкопченое; мясо для салата куриное; мясо для салата индейки; филе куриное «Томле-

ное»; филе куриное тушеное; филе цыпленка-бройлера «Томленое»; филе цыпленка-бройлера туше-

ное; филе индейки «Томленое»; филе индейки тушеное; филе утиное «Томленое»; филе утиное туше-

ное; филе гусиное тушеное; филе гусиное «Томленое»; филе куриное; цыпленок тушеный «Семей-

ный»; цыпленок тушеный «Офицерский»; цыпленок тушеный «Походный»; мясо цыпленка «ГРИЛЬ»; 

https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-v-2/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-v-2/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-v-2/
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мясо цыпленка «Гриль»; филе грудки для салатов; филе грудки; курица «в собственном соку»; «Же-

лудки куриные в собственном соку»; «Куриные окорочка в собственном соку»; «Куриные сердечки в 

собственном соку»; «Утиное филе в собственном соку»; «Филе индейки в собственном соку». Группа 

– КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА (СУБПРОДУКТОВ) ПТИЦЫ  Вид консерв – кусковые из мяса (субпро-

дуктов) птицы в бульоне с овощами: курица «К обеду»; цыпленок «К обеду»; индейка «К обеду»; 

гусь «К обеду»; утка «К обеду»; цесарка «К обеду»; перепелка «К обеду»; курица «К обеду» с грибами; 

цыпленок «К обеду» с грибами; индейка «К обеду» с грибами; гусь «К обеду» с грибами; утка «К 

обеду» с грибами; цесарка «К обеду» с грибами; перепелка «К обеду» с грибами. курица «Празднич-

ная»; цыпленок «Праздничный»; индейка «Праздничная»; гусь «Праздничный»; утка «Праздничная»; 

цесарка «Праздничная»; перепелка «Праздничная»; курица «По-осетински»; цыпленок «По-осетин-

ски»; индейка «По-осетински»; гусь «По-осетински»; утка «По-осетински»; цесарка «По-осетински»; 

перепелка «По-осетински»; курица «Сельская»; цыпленок «Сельский»; индейка «Сельская»; гусь 

«Сельский»; утка «Сельская»; цесарка «Сельская»; перепелка «Сельская»; курица со сладким перцем; 

цыпленок со сладким перцем; индейка со сладким перцем; гусь со сладким перцем; утка со сладким 

перцем; цесарка со сладким перцем; перепелка со сладким перцем; фрикасе из курицы с капустой; 

фрикасе из цыпленка с капустой; фрикасе из индейки с капустой; фрикасе из гуся с капустой; фрикасе 

из утки с капустой; фрикасе из цесарки с капустой; фрикасе из перепелки с капустой; мясное ассорти 

[с мясом гуся]; мясное ассорти [с мясом утки]; мясное ассорти [с мясом курицы]; томленые шейки 

гусиные; томленые шейки утиные; утка с яблоками и капустой «По-деревенски»; курица «Дорожная» 

с капустой; цыпленок «Дорожный» с капустой; индейка «Дорожная» с капустой; гусь «Дорожный» с 

капустой; утка «Дорожная» с капустой; цесарка «Дорожная» с капустой; перепелка «Дорожная» с ка-

пустой. «Чанфотта» из курицы;  «Чанфотта» из цыпленка; «Чанфотта» из индейки; «Чанфотта» из гуся; 

«Чанфотта» из утки; «Чанфотта» из цесарки; «Чанфотта» из перепелки; «Мясо перепелки томленое с 

морковью»; -«Мясо перепелки томленое с морковью»; «Желудки куриные пряные»; индейка пряная 

по-домашнему; «Куриные сердечки пряные»; курица пряная с овощами; утиное филе тушёное с ово-

щами; филе индейки с овощами. Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержден-

ными в установленном порядке, при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха 

не более 75 %.  

Рекомендуемый срок годности консервов в металлических банках: для стерилизованных консервов 

– не более 3-х лет; для пастеризованных консервов – не более 2 лет. Рекомендуемый срок годности 

консервов в стеклянной упаковке, упаковке из ламистера, в реторт упаковке, в упаковке на основе 

алюминиевой фольги: для стерилизованных консервов – не более 2-х лет; для нестерилизованных кон-

сервов – не более 1 года. Предприятие-изготовитель может устанавливать иные сроки годности и усло-

вия хранения, гарантирующие сохранность, качество и безопасность продукции, по согласованию с 

уполномоченными органами в установленном порядке в соответствии с условиями производства, при-

меняемыми сырьем и материалами, а также другими факторами, влияющими на срок годности про-

дукции.  
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21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.45-1156-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА (СУБПРОДУКТОВ)  

ПТИЦЫ ФАРШЕВЫЕ (НДС 10%) 

           Дата введения в действие – 29.04.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

         Область применения   

        Настоящие технические условия распространяются на консервы из мяса (субпродуктов) птицы 

фаршевые, изготовленные из мяса (субпродуктов) кур, цыплят, цыплят-бройлеров, индеек, индюшат, 

гусей, гусят, уток, утят, цесарок, цесарят, перепелов, страусов и другой сельскохозяйственной птицы 

с добавлением/ без добавления овощей, бобовых, круп, макаронных изделий, фруктов свежих/сухо-

фруктов, крахмала, муки, соусов, вкусоароматических добавок, томатопродуктов, кисломолочных 

продуктов, сыров, орехов и пряностей, яиц/яичных продуктов, желирующих агентов, других пищевых 

добавок, фасованные в потребительскую упаковку (жестяную, стеклянную упаковку, реторт пакеты и 

другую), герметично укупоренные, стерилизованные/пастеризованные (далее по тексту – консервы, 

продукт, продукция). Консервы из мяса (субпродуктов) птицы полностью готовы к употреблению и 

предназначены для реализации в оптовой, розничной торговой сети, в предприятиях общественного 

питания и для приготовления различных блюд и закусок.  

             АССОРТИМЕНТ: КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ  вид конс – фаршевые из мяса птицы 

«Закуска для путешественника»; «Закуска для путешественников»; фарш колбасный «Для завтрака» 

куриный; фарш колбасный «Для завтрака» индюшиный; «Фарш колбасный из курицы с паприкой». 

Группа – КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ  вид – фаршевые из мяса птицы в соусах  тефтели 

куриные в томатном соусе; голубцы куриные в томатном соусе; голубцы куриные в сметанном соусе; 

фрикадельки куриные в белом соусе; зразы куриные с орехом в соусе ткемали; зразы куриные с сыром 

в соусе ткемали; зразы куриные с грибами в соусе ткемали; котлеты из куриного мяса в соусе; голубцы 

ленивые. Группа – КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ  вид – фаршевые из мяса птицы с макарон-

ными изделиями  курица с макаронными изделиями; цыпленок с макаронными изделиями; индейка 

с макаронными изделиями; гусь с макаронными изделиями; утка с макаронными изделиями; цесарка 

с макаронными изделиями; перепелка с макаронными изделиями.  

          Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции или заменять 

имена собственные своими фирменными или придуманными названиями.  

Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержденными в установленном порядке, 

при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75 %. Рекомендуемый 

срок годности консервов в металлических банках: для стерилизованных консервов – не более 3-х 

лет; для пастеризованных консервов – не более 2 лет. Рекомендуемый срок годности консервов в стек-

лянной упаковке, упаковке из ламистера, в реторт упаковке, в упаковке на основе алюминиевой 

фольги: для стерилизованных консервов – не более 2-х лет; для нестерилизованных консервов – не 

более 1 года. Предприятие-изготовитель может устанавливать иные сроки годности и условия хране-

ния, гарантирующие сохранность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномо-

ченными органами в установленном порядке в соответствии с условиями производства, применяе-

мыми сырьем и материалами, а также другими факторами, влияющими на срок годности продукции.   

 

https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-f/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-f/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-f/
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21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1155-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА (СУБПРОДУКТОВ)  

ПТИЦЫ В СОУСЕ (НДС 10%) 

          Дата введения в действие – 29.04.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

         Область применения   

        Настоящие технические условия распространяются на консервы из мяса (субпродуктов) птицы в 

соусах, изготовленные из мяса (субпродуктов) кур, цыплят, цыплят-бройлеров, индеек, индюшат, гу-

сей, гусят, уток, утят, цесарок, цесарят, перепелов, страусов и другой сельскохозяйственной птицы с 

добавлением/ без добавления овощей, бобовых, круп, макаронных изделий, фруктов свежих/сухо-

фруктов, крахмала, муки, соусов, вкусоароматических добавок, томатопродуктов, кисломолочных 

продуктов, сыров, орехов и пряностей, яиц/яичных продуктов, желирующих агентов, других пищевых 

добавок, фасованные в потребительскую упаковку (жестяную, стеклянную упаковку, реторт пакеты и 

другую), герметично укупоренные, стерилизованные/пастеризованные (далее по тексту – консервы, 

продукт, продукция). Консервы из мяса (субпродуктов) птицы полностью готовы к употреблению и 

предназначены для реализации в оптовой, розничной торговой сети, в предприятиях общественного 

питания и для приготовления различных блюд и закусок.  

              АССОРТИМЕНТ: Группа – КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА (СУБПРОДУКТОВ) ПТИЦЫ  вид 

консерв – кусковые из мяса (субпродуктов) птицы в соусах  курица в грибном соусе; цыпленок в 

грибном соусе; индейка в грибном соусе; гусь в грибном соусе; утка в грибном соусе; цесарка в гриб-

ном соусе; перепелка в грибном соусе; курица в горчичном соусе цыпленок в горчичном соусе; ин-

дейка в горчичном соусе; гусь в горчичном соусе; утка в горчичном соусе; цесарка в горчичном соусе; 

перепелка в горчичном соусе; курица в остром соусе; цыпленок в остром соусе; индейка в остром со-

усе; гусь в остром соусе; утка в остром соусе; цесарка в остром соусе; перепелка в остром соусе; курица 

в белом соусе; цыпленок в белом соусе; индейка в белом соусе; гусь в белом соусе; утка в белом соусе; 

цесарка в белом соусе; перепелка в белом соусе; крылышки куриные в остром соусе; крылышки кури-

ные «Полет купидона»; цыпленок табака в чесночном соусе; цыпленок табака в соусе ткемали; цып-

ленок табака в орехово-чесночном соусе; голень куриная в соусе «Терияки»; голень куриная в сливоч-

ном соусе; голень куриная в соусе «Карри»; голень куриная «Традиционная» в соусе; голень куриная 

в соусе «Барбекю; голень куриная в соусе «Чили»; голень куриная в медовом соусе; бедро куриное в 

соусе «Терияки»; бедро куриное в сливочном соусе; бедро куриное в соусе «Карри»; бедро куриное 

«Традиционное» в соусе; бедро куриное в соусе «Барбекю; бедро куриное в соусе «Чили»; бедро ку-

риное в медовом соусе; крылышки куриные в соусе «Терияки»; крылышки куриные в сливочном со-

усе; крылышки куриные в соусе «Карри»; крылышки куриные «Традиционные» в соусе; крылышки 

куриные в соусе «Барбекю; крылышки куриные в соусе «Чили»; крылышки куриные в медовом соусе; 

крылышки куриные в остром соусе; крылышки куриные «Полет купидона»; крылышки куриные в со-

усе Ранч; цыпленок табака в чесночном соусе; цыпленок табака в соусе ткемали; цыпленок табака в 

орехово-чесночном соусе субпродукты гусиные томленые по-китайски; субпродукты утиные томле-

ные по-китайски; субпродукты куриные томленые по-китайски; субпродукты гусиные томленые в со-

усе Демиглас; субпродукты утиные томленые в соусе Демиглас; субпродукты куриные томленые в 

соусе Демиглас; мясо кур бескостное в сливочном соусе с грибами; печень куриная в сливочном соусе; 

https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-v/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-v/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-subproduktov-pticzy-v/
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куриная грудка в томатном соусе; куриная грудка в красном маринаде; куриная грудка в чесночном 

маринаде с травами; куриная грудка в остром маринаде; филе индейки в томате.  

            Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции или заме-

нять имена собственные своими фирменными или придуманными названиями.  

Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержденными в установленном порядке, 

при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75 %. Рекомендуемый 

срок годности консервов в металлических банках: для стерилизованных консервов – не более 3-х 

лет; для пастеризованных консервов – не более 2 лет. Рекомендуемый срок годности консервов в 

стеклянной упаковке, упаковке из ламистера, в реторт упаковке, в упаковке на основе алюми-

ниевой фольги: для стерилизованных консервов – не более 2-х лет; для нестерилизованных консервов 

– не более 1 года. Предприятие-изготовитель может устанавливать иные сроки годности и условия 

хранения, гарантирующие сохранность, качество и безопасность продукции, по согласованию с упол-

номоченными органами в установленном порядке в соответствии с условиями производства, приме-

няемыми сырьем и материалами, а также другими факторами, влияющими на срок годности продук-

ции. 

 

21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1154-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА И СУБПРОДУКТОВ  

ПТИЦЫ В ЖЕЛЕ (НДС 10%) 

         Дата введения в действие – 29.04.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

        Область применения   

       Настоящие технические условия распространяются на консервы из мяса (субпродуктов) птицы в 

желе, изготовленные из мяса (субпродуктов) кур, цыплят, цыплят-бройлеров, индеек, индюшат, гусей, 

гусят, уток, утят, цесарок, цесарят, перепелов, страусов и другой сельскохозяйственной птицы с до-

бавлением/ без добавления овощей, бобовых, круп, макаронных изделий, фруктов свежих/сухофрук-

тов, крахмала, муки, соусов, вкусоароматических добавок, томатопродуктов, кисломолочных продук-

тов, сыров, орехов и пряностей, яиц/яичных продуктов, желирующих агентов, других пищевых доба-

вок, фасованные в потребительскую упаковку (жестяную, стеклянную упаковку, реторт пакеты и дру-

гую), герметично укупоренные, стерилизованные/пастеризованные (далее по тексту – консервы, про-

дукт, продукция). Консервы из мяса (субпродуктов) птицы полностью готовы к употреблению и пред-

назначены для реализации в оптовой, розничной торговой сети, в предприятиях общественного пита-

ния и для приготовления различных блюд и закусок.  

           АССОРТИМЕНТ: Группа – консервы из мяса птицы  Вид консерв – кусковые из мяса 

птицы в желе: курица с маслинами в желе; цыпленок с маслинами в желе; индейка с маслинами в 

желе; гусь с маслинами в желе; утка с маслинами в желе; цесарка с маслинами в желе; перепелка с 

маслинами в желе; тушенка из перепелок в желе; мясо кур в желе; мясо утки в желе; мясо гуся в желе; 

мясо перепела в желе; курица тушеная в желе; цыпленок-бройлер тушеный в желе; индейка тушеная 

в желе; гусь тушеный в желе; утка тушеная в желе; цесарка тушеная в желе; перепелка тушеная в желе; 

мясо куриное в желе; мясо цыплят-бройлеров в желе; мясо индейки в желе; мясо гуся в желе; мясо 

утки в желе; мясо цесарки в желе; мясо перепелки в желе. курица с грибами в желе; цыпленок с гри-

https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-i-subproduktov-pticzy-2/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-i-subproduktov-pticzy-2/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-i-subproduktov-pticzy-2/
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бами в желе; индейка с грибами в желе; гусь с грибами в желе; утка с грибами в желе; цесарка с гри-

бами в желе; перепелка с грибами в желе; рагу из курицы в желе; рагу из цыпленка в желе; рагу из 

индейки в желе; рагу из гуся в желе; рагу из утки в желе; рагу из цесарки в желе; рагу из перепелки в 

желе; филе куриное в клюквенном желе; филе цыпленка в клюквенном желе; филе индейки в клюк-

венном желе; филе гусиное в клюквенном желе; филе утки в клюквенном желе; филе цесарки в клюк-

венном желе; курица «Столичная» в желе; цыпленок «Столичный» в желе; индейка «Столичная» в 

желе; гусь «Столичный» в желе; утка «Столичная» в желе; цесарка «Столичная» в желе; перепелка 

«Столичная» в желе. Группа – консервы из мяса птицы  Вид консерв  – кусковые из мяса птицы 

в желе с овощами: ассорти из курицы в желе с овощами; ассорти из цыпленка в желе с овощами; 

ассорти из индейки в желе с овощами; ассорти из гуся в желе с овощами; ассорти из утки в желе с 

овощами; ассорти из цесарки в желе с овощами.  

           Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции или заменять 

имена собственные своими фирменными или придуманными названиями.  

Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержденными в установленном порядке, 

при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75 %. Рекомендуемый 

срок годности консервов в металлических банках: для стерилизованных консервов – не более 3-х 

лет; для пастеризованных консервов – не более 2 лет. Рекомендуемый срок годности консервов в 

стеклянной упаковке, упаковке из ламистера, в реторт упаковке, в упаковке на основе алюминиевой 

фольги: для стерилизованных консервов – не более 2-х лет; для нестерилизованных консервов – не 

более 1 года. Готовые консервы перед реализацией выдерживают на складе изготовителя при темпе-

ратуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75%. не менее 11 суток. 
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21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1153-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА И СУБПРОДУКТОВ  

ПТИЦЫ В СОБСТВЕННОМ СОКУ (НДС 10%) 

         Дата введения в действие – 28.04.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

        Область применения   

        Настоящие технические условия распространяются на консервы из мяса и субпродуктов птицы в 

собственном соку, изготовленные из мяса, субпродуктов кур, цыплят, цыплят-бройлеров, индеек, ин-

дюшат, гусей, гусят, уток, утят, цесарок, цесарят, перепелов, страусов, страусят и другой сельскохо-

зяйственной птицы с добавлением специй, пищевой соли, с добавлением/без добавления овощей, 

фруктов, меда, жиров животных, фасованные в потребительскую упаковку (жестяную, стеклянную, 

реторт пакеты и другую), герметично укупоренные, стерилизованные/пастеризованные (далее по тек-

сту – консервы, продукт, продукция). Консервы из мяса и субпродуктов птицы в собственном соку 

полностью готовы к употреблению и предназначены для реализации в оптовой, розничной торговой 

сети, в предприятиях общественного питания и для приготовления различных блюд и закусок. В за-

висимости от используемого сырья консервы подразделяют на: консервы в собственном соку, вы-

работанные из мяса птицы на костях с добавлением специй и пищевой соли; консервы в собственном 

соку, выработанные из субпродуктов птицы; Возможна выработка консервов в собственном соку без 

специй, а также с добавлением небольшого количества овощей (моркови, белых кореньев: петрушки, 

сельдерея, пастернака. В зависимости от технологии производства консервы в собственном соку 

подразделяют на: стерилизованные консервы, выработанные при температуре выше 100 °С, консервы 

длительного хранения; пастеризованные консервы, выработанные при температуре ниже 100 °С, кон-

сервы недлительного хранения.  

           АССОРТИМЕНТ: Группа – КОНСЕРВЫ ИЗ МЯСА И СУБПРОДУКТОВ ПТИЦЫ вид – в 

собственном соку из мяса птицы мясо бедра цыпленка в собственном соку; голень цыпленка «Ост-

рая»; голень цыпленка «Барбекю»; голень цыпленка «Гриль»; гусь в собственном соку; индейка в соб-

ственном соку; курица в собственном соку; мясо гуся тушеное в собственном соку; мясо утки тушеное 

в собственном соку; мясо перепелов тушеное в собственном соку; мясо перепелов на кости тушеное в 

собственном соку; мясо куриное в собственном соку; мясо индейки в собственном соку; мясо страуса 

в собственном соку; мясо цыпленка «Барбекю»; мясо цыпленка «Острое»; ножки цыпленка «Бар-

бекю»; ножки цыпленка «Гриль»; ножки цыпленка «Острые»; перепелка в собственном соку; утка в 

собственном соку; грудка перепелов в собственном соку; грудка куриная в собственном соку; грудка 

цыпленка-бройлера в собственном соку; грудка цыпленка в собственном соку; грудка индейки в соб-

ственном соку; грудка утиная в собственном соку; грудка гусиная в собственном соку. цесарка в соб-

ственном соку; цыпленок в собственном соку; «Мясо перепелки томленое с медом и грушей»; «Мясо 

перепелки томленое с морковью»; «Мясо перепелки томленое с черносливом и курагой»; «Мясо пере-

пелки томленое с клюквой и имбирем»; «Перепелиная тушка «Конфи»; «Утиный окорочок «Конфи»; 

мясо гуся в собственном соку; мясо индейки в собственном соку; мясо курицы в собственном соку; 

мясо перепёлки в собственном соку; мясо страуса в собственном соку; мясо утки в собственном соку; 

мясо цесарки в собственном соку; из субпродуктов птицы шейки гусиные в собственном соку; шейки 

https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-i-subproduktov-pticzy/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-i-subproduktov-pticzy/
https://agropit.ru/konservy-iz-myasa-i-subproduktov-pticzy/
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гусиные томленые с морковью; шейки гусиные томленые с медом и морковью; шейки гусиные томле-

ные с имбирем; шейки гусиные «Конфи»; шейки индейки в собственном соку; шейки индейки томле-

ные с морковью; шейки индейки томленые с медом и морковью; шейки индейки томленые с имбирем; 

шейки индейки «Конфи»; шейки куриные в собственном соку; шейки куриные томленые с морковью; 

шейки куриные томленые с имбирем; шейки куриные «Конфи»; шейки куриные томленые с медом и 

морковью; шейки страусиные в собственном соку; шейки перепелиные в собственном соку; шейки 

перепелиные томленые с медом и морковью; шейки перепелиные томленые с морковью; шейки пере-

пелов томленые с имбирем; шейки перепелиные «Конфи»; шейки утиные в собственном соку; шейки 

утиные томленые с медом и морковью; шейки утиные томленые с морковью; шейки утиные томленые 

с имбирем; шейки утиные «Конфи»; шейки цесарок в собственном соку; шейки цесарок томленые с 

медом и морковью; шейки цесарок томленые с морковью; шейки цесарок томленые с имбирем; шейки 

цесарок «Конфи»; шейки цыпленка бройлера в собственном соку; шейки цыпленка бройлера томленые 

с медом и морковью; шейки цыпленка бройлера томленые с морковью; шейки цыпленка бройлера 

томленые с имбирем; шейки цыпленка бройлера «Конфи». 

          Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции или заме-

нять имена собственные своими фирменными или придуманными названиями.  

Термины и определения Мясо птицы продукт убоя птицы в виде тушек, их частей. Консервы из 

мяса (субпродуктов) птицы продукция из мяса (субпродуктов) птицы в герметично укупоренной по-

требительской таре, подвергнутая стерилизации или пастеризации в целях обеспечения микробиоло-

гической безопасности и отсутствия жизнеспособной патогенной микрофлоры и пригодная для дли-

тельного хранения, в рецептуре которой массовая доля мяса птицы составляет не менее 60 процентов. 

Консервы из мяса птицы в собственном соку консервы из мяса птицы, изготовленные из мяса птицы 

на костях с добавлением специй и поваренной соли. Мясной ингредиент составная часть рецептуры 

пищевого продукта, который является продуктом убоя животных, в том числе птицы, или продуктом, 

полученным в результате переработки продуктов убоя животных, в том числе птицы. Бедро часть око-

рочка птицы, состоящая из бедренной кости с прилегающими к ней мякотными тканями или без кожи 

и без прилегающего брюшного жира. Окорочок часть тушки птицы, состоящая из бедренной и бер-

цовых костей с прилегающими к ним мякотными тканями или без кожи и (или) без прилегающего 

брюшного жира. Субпродукты птицы продукты убоя птицы, полученные в результате технологиче-

ской обработки внутренних органов, в том числе потрохов (печени, сердца, мышечного желудка), 

гребней, шей, голов и ног птицы. Стерилизованные консервы из мяса птицы консервы, подвергну-

тые в процессе изготовления нагреванию при температуре свыше 100 °С и соответствующие установ-

ленным настоящим техническим регламентом требованиям микробиологической безопасности для 

стерилизованных консервов. Пастеризованные консервы из мяса птицы консервы из мяса птицы, 

подвергнутые в процессе изготовления нагреванию при температуре ниже 100 °С, соответствующие 

установленным настоящим техническим регламентом требованиям промышленной стерильности для 

пастеризованных консервов, условия хранения которых обеспечивают их микробиологическую ста-

бильность. Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержденными в установленном 

порядке, при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75 %. Реко-

мендуемый срок годности консервов в металлических банках: для стерилизованных консервов – не 

более 3-х лет; для пастеризованных консервов – не более 2 лет. Рекомендуемый срок годности кон-

сервов в стеклянной упаковке, упаковке из ламистера, в реторт упаковке, в упаковке на основе алю-

миниевой фольги: для стерилизованных консервов – не более 2-х лет; для нестерилизованных консер-

вов – не более 1 года. Готовые консервы перед реализацией выдерживают на складе изготовителя при 

температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75 %. не менее 11 суток. 
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После вскрытия упаковки консервы допускается хранить в холодильнике не более 24 ч при темпера-

туре от 2 °C до 6 °C. Содержимое металлической банки и упаковки из комбинированного материала 

на основе алюминиевой фольги с полипропиленовым покрытием рекомендуется переложить для хра-

нения в закрытую стеклянную посуду. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение консер-

вов, отправляемых в районы Крайнего Севера и труднодоступные районы по ГОСТ 15846. Предприя-

тие-изготовитель может устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие со-

хранность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в уста-

новленном порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, 

а также другими факторами, влияющими на срок годности продукции.   
 

21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1151-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ЭМУЛЬГИРОВАННЫЕ МЯСНЫЕ (НДС 10%) 

         Дата введения в действие – 26.03.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.  

          Область применения  

          Настоящие технические условия распространяется на консервы мясные эмульгированные стери-

лизованные, вырабатываемые из мяса (субпродуктов) продуктивных (убойных) животных – свинины, 

говядины, оленины, конины, прочих продуктивных (убойных),  с добавлением или без добавления 

продуктов убоя, овощей, муки пшеничной, крахмала, пряностей, яиц, яичных продуктов, пищевой 

соли, воды питьевой, других продуктов, пищевых добавок, фасованные в потребительскую упаковку, 

герметично укупоренные, стерилизованные и предназначенные для непосредственного употребления 

в пищу, приготовления различных блюд и закусок, далее продукция, консервы. Консервы предназна-

чены для реализации в оптовой, розничной торговой сети и в предприятиях общественного питания. 

Консервы готовы для непосредственного употребления в пищу для всех групп населения с учетом 

индивидуальных особенностей (кроме детей раннего, младшего, дошкольного и школьного возраста).       

           АССОРТИМЕНТ: КОНСЕРВЫ МЯСНЫЕ ЭМУЛЬГИРОВАННЫЕ: Консервы эмульгиро-

ванные «Свинина в сливочном соусе»; Консервы эмульгированные «Говядина в соусе бешамель»; 

Консервы эмульгированные «Говядина со сладким перцем»; Консервы эмульгированные «Свинина в 

грибном соусе»; Консервы эмульгированные «Кролик в соусе»; Консервы эмульгированные «Мясо в 

соусе»; Консервы эмульгированные «Свинина в кисло-сладком соусе; Консервы эмульгированные 

«Завтрак француза»; Консервы эмульгированные «Оленина с белым соусом»; Консервы эмульгиро-

ванные «Говядина острая»; Консервы эмульгированные «Свинина с зеленью в соусе»; Консервы 

эмульгированные «Томленая говядина в соусе»; Консервы эмульгированные «Свинина в гранатовом 

соусе»; Консервы эмульгированные «Конина с соусом песто»; Консервы эмульгированные «Говядина 

тушеная в томате»; Консервы эмульгированные «Баранина с таежными ягодами».  

          Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции фирменными 

или придуманными названиями. 

Рекомендуемый срок годности консервов: в стеклянной упаковке, металлических банках- не более 3-

х лет; - в реторт-упаковке, упаковке из ламистера – не более 2 лет с даты изготовления. Срок годности 

после вскрытия потребительской упаковки при температуре от 0 до 6 °C - не более 24 часов. Предпри-

ятие-изготовитель устанавливает иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохран-

https://agropit.ru/konservy-emulgirovannye-myasnye-nds-10/
https://agropit.ru/konservy-emulgirovannye-myasnye-nds-10/
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ность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установ-

ленном порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а 

также другими факторами, влияющими на срок годности продукции.  
 

21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1141-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ФАРШЕВЫЕ МЯСНЫЕ (НДС 10%) 

        Дата введения в действие – 14.03.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. 

         Область применения  

        Настоящие технические условия распространяются на консервы фаршевые мясные стерилизован-

ные, вырабатываемые из мяса продуктивных (убойных) животных – свинины, говядины, оленины, ко-

нины, прочих продуктивных (убойных),  с добавлением или без добавления продуктов убоя, овощей, 

муки пшеничной, крахмала, пряностей, яиц, яичных продуктов, пищевой соли, воды питьевой, других 

продуктов, пищевых добавок, фасованные в потребительскую упаковку, герметично укупоренные, 

стерилизованные и предназначенные для непосредственного употребления в пищу, приготовления 

различных блюд и закусок, далее продукция, консервы. Продукция предназначена для реализации в 

оптовой, розничной торговой сети и в предприятиях общественного питания. Продукция готова для 

непосредственного употребления в пищу для всех групп населения с учетом индивидуальных особен-

ностей (кроме детей раннего, младшего, дошкольного и школьного возраста).  

         АССОРТИМЕНТ: Консервы фаршевые «Любимая»; Консервы фаршевые «Обеденная»; Кон-

сервы фаршевые «Петровская»; Консервы фаршевые «Экстра»; Консервы фаршевые «Походная»; 

Консервы фаршевые «Застольный»; Консервы фаршевые «Аппетитный»; Консервы фаршевые «Во-

сточный»; Консервы фаршевые «Тураковская»; Консервы фаршевые «Крестьянская»; Консервы фар-

шевые «Фарш сосисочный свиной»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный»; Консервы фаршевые 

«Фарш колбасный отдельный»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный Таллинский»; Консервы фар-

шевые «Голубцы «Домашние» из свинины»; Консервы фаршевые «Голубцы «Домашние» из свинины 

и говядины»; Консервы фаршевые «Голубцы «Домашние» из говядины; Консервы фаршевые «Го-

лубцы ленивые «Домашние» из свинины»; Консервы фаршевые «Голубцы ленивые «Домашние» из 

свинины и говядины»; Консервы фаршевые «Голубцы ленивые «Домашние» из говядины»; Консервы 

фаршевые «Голубцы «Домашние» с грибами из свинины»; Консервы фаршевые «Голубцы «Домаш-

ние» с грибами из свинины и говядины; Консервы фаршевые «Голубцы «Домашние» с грибами из 

говядины»; Консервы фаршевые «Голубцы с пекинской капустой из свинины»; Консервы фаршевые 

«Голубцы с пекинской капустой из свинины и говядины»; Консервы фаршевые «Голубцы с пекинской 

капустой из говядины»; Консервы фаршевые «Долма «По-армянски» из свинины»; Консервы фарше-

вые «Долма «По-армянски» из свинины и говядины; Консервы фаршевые «Долма «По-армянски» из 

говядины»; Консервы фаршевые «Колбасный фарш»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный «Док-

торский»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный «Сервелат Городской»; Консервы фаршевые «Фарш 

мясной говяжий «Премиум»; Консервы фаршевые «Фарш мясной свиной «Премиум»; Консервы фар-

шевые «Фарш мясной колбасный Столичный»; Консервы фаршевые «Фарш мясной колбасный Рос-

сийский»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный «Любительский»; Консервы фаршевые «Фарш го-

вяжий»; Консервы фаршевые «Фарш говяжий с мясом птицы»; Консервы фаршевые «Фарш «Домаш-

ний»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный из говядины «К завтраку»; Консервы фаршевые «Фарш 

колбасный из говядины «Три перца»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный из говядины с грибами; 
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Консервы фаршевые «Фарш колбасный из телятины «К завтраку»; Консервы фаршевые «Фарш кол-

басный из телятины «Три перца»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный из телятины с грибами; Кон-

сервы фаршевые «Фарш колбасный из баранины «К завтраку»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный 

из баранины «Три перца»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный из баранины с грибами; Консервы 

фаршевые «Фарш колбасный из конины «К завтраку»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный из ко-

нины «Три перца»; Консервы фаршевые «Фарш колбасный из конины с грибами.  

         Предприятие-изготовитель имеет право дополнять и изменять наименование продукции 

фирменными или придуманными названиями.  

Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержденными в установленном порядке, 

при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75%. Рекомендуемый 

срок годности консервов: в стеклянной упаковке, металлических банкахне более 3-х лет; в реторт-

упаковке, упаковке из ламистера – не более 2 лет с даты изготовления. Срок годности после вскрытия 

потребительской упаковки при температуре от 0 до 6 °C не более 24 часов. Предприятие-изготовитель 

устанавливает иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и 

безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в 

соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими фак-

торами, влияющими на срок годности продукции.  
 

21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1140-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ РУБЛЕННЫЕ МЯСНЫЕ (НДС 10%) 

        Дата введения в действие – 14.03.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.    

         Область применения  

       Настоящие технические условия распространяются на консервы рубленые мясные стерилизован-

ные, вырабатываемые из мяса продуктивных (убойных) животных – свинины, говядины, оленины, ко-

нины, прочих продуктивных (убойных),  с добавлением или без добавления продуктов убоя, овощей, 

муки пшеничной, крахмала, пряностей, яиц, яичных продуктов, пищевой соли, воды питьевой, других 

продуктов, пищевых добавок, фасованные в потребительскую упаковку, герметично укупоренные, 

стерилизованные и предназначенные для непосредственного употребления в пищу, приготовления 

различных блюд и закусок, далее продукция, консервы. Продукция предназначена для реализации в 

оптовой, розничной торговой сети и в предприятиях общественного питания.  

          АССОРТИМЕНТ: Консервы рубленые «Завтрак на пикнике из говядины»; Консервы рубленые 

«Заправка для макарон по-флотски»; Консервы рубленые «Салями «Зернистая в банке»; Консервы 

рубленые «Свинина ароматная»; Консервы рубленые «Тефтели из говядины»; Консервы рубленые 

«Тефтели в соусе»; Консервы рубленые «Фрикадельки запеченные из оленины в соусе»; Консервы 

рубленые «Фрикадельки из говядины»; Консервы рубленые «Холодец – Удалец». Консервы рубленые 

«Свинина с травами»; Консервы рубленые «Популярная»; Консервы рубленые «Покровская»; Кон-

сервы рубленые «Для всей семьи»; Консервы рубленые «Городская»; Консервы рубленые «Говядина 

с пряностями»; Консервы рубленые «Для гурманов»; Консервы рубленые «Русская»; Консервы руб-

леные «Фрикадельки из свинины».  

https://agropit.ru/konservy-rublennye-myasnye-nds-10/
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         Предприятие-изготовитель имеет право дополнять и изменять наименование продукции 

фирменными или придуманными названиями. Консервы хранят в соответствии с правилами хране-

ния, утвержденными в установленном порядке, при температуре от 0 °C до 20 °C и относительной 

влажности воздуха не более 75%.  

Рекомендуемый срок годности консервов: в стеклянной упаковке, металлических банкахне более 3-

х лет; в реторт-упаковке, упаковке из ламистера – не более 2 лет с даты изготовления. Срок годности 

после вскрытия потребительской упаковки при температуре от 0 до 6 °C не более 24 часов. Предпри-

ятие-изготовитель устанавливает иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохран-

ность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в установ-

ленном порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а 

также другими факторами, влияющими на срок годности продукции.   
 

21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1139-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ ПАШТЕТНЫЕ МЯСНЫЕ (НДС 10%) 

           Дата введения в действие – 14.03.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры. Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%.    

          Область применения  

        Настоящие технические условия распространяются на консервы паштетные мясные, вырабатыва-

емые из мяса (субпродуктов) продуктивных (убойных) животных – свинины, говядины, оленины, ко-

нины, прочих продуктивных (убойных),  с добавлением или без добавления продуктов убоя, овощей, 

муки пшеничной, крахмала, пряностей, яиц, яичных продуктов, пищевой соли, воды питьевой, других 

продуктов, пищевых добавок, фасованные в потребительскую упаковку, герметично укупоренные, 

стерилизованные и предназначенные для непосредственного употребления в пищу, приготовления 

различных блюд и закусок, далее продукция, консервы. Продукция предназначена для реализации в 

оптовой, розничной торговой сети и в предприятиях общественного питания. Продукция готова для 

непосредственного употребления в пищу для всех групп населения с учетом индивидуальных особен-

ностей (кроме детей раннего, младшего, дошкольного и школьного возраста). 

         АССОРТИМЕНТ: «Паштет «Мясной» из оленины»; «Паштет «Нежный» из оленины с ово-

щами»; «Паштет «Пикантный» из оленины с грибами»; «Паштет из оленины»; паштет из говядины 

«Аппетитный»; паштет из говядины с грибами; паштет из говядины с сухофруктами; паштет из говя-

дины со сливками; паштет из телятины «Аппетитный»; паштет из телятины с грибами; паштет из те-

лятины с сухофруктами; паштет из телятины со сливками; паштет из баранины «Аппетитный»; паштет 

из баранины с грибами; паштет из баранины с сухофруктами; паштет из баранины со сливками; паштет 

из конины «Аппетитный»; паштет из конины с грибами; паштет из конины с сухофруктами; паштет из 

конины со сливками; «Риет из мяса говядины с тыквенными семечками»; «Риет из мяса говядины»; 

«Риет из мяса оленя с морковью»; из мяса кроликов паштет «Застольный»; паштет «Нежный»; паштет 

«Российский»; паштет «К завтраку»; паштет «Северный»; паштет «Крымский».; «Риет из мяса кро-

лика»;  из свинины «Ветчинная намазка»; «Колбасный паштет»; «Паштет «Деликатесный с грибами»; 

«Паштет «Нежный с куриной печенью»; «Паштет «Нежный» мясной; «Паштет «Сливочный»; «Риет 

из мяса свинины с вялеными томатами»; «Pate' di maiale» (паштет из свинины)»; риет с грибами; риет 

«Острый»; риет с сыром; риет с вялеными томатами; риет с зеленью; из субпродуктов: «Паштет «Бу-
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тербродный»; паштет из говяжьей печени «Деликатесный»; «Паштет печёночный»; «Паштет сливоч-

ный из печени оленьей с грибами»; «Паштет сливочный из печени оленьей с овощами»; «Паштет сли-

вочный из печени оленьей»; «Риет из телячьей печени»; паштет свиной с куриной печенью; паштет 

свиной с гусиной печенью; из мяса и субпродуктов различных видов убойных (продуктивных) жи-

вотных в любом соотношении:  «Паштет «Баварский»; «Паштет «Нежный» печеночный»; «Паштет 

«Нежный»; «Паштет «По-домашнему»; «Паштет «Праздничный»; «Паштет на растительном масле»; 

«Паштет на сливочном масле»; «Риет с телятиной со вкусом апельсина»; «Риет с телятиной и вяле-

ными томатами»; «Риет с телятиной со вкусом абрикоса»; «Риет с бараниной»; «Риет с говядиной»; 

«Риет с телятиной и зеленью»; «Риет с мясом лося»; «Риет с мясом оленя»; «Риет с мясом кролика».  

          Предприятие-изготовитель имеет право дополнять и изменять наименование продукции 

фирменными или придуманными названиями.  

Термины и определения Мясо продукт убоя в виде туши или части туши, представляющий совокуп-

ность мышечной, жировой, соединительной тканей, с включением костной ткани или без нее. Кон-

сервы мясная продукция в герметично укупоренной потребительской таре, подвергнутая стерилиза-

ции или пастеризации, которые обеспечивают микробиологическую стабильность и отсутствие жиз-

неспособной патогенной микрофлоры, и пригодная для длительного хранения. Стерилизованные кон-

сервы консервы, подвергнутые в процессе изготовления нагреванию при температуре свыше 100 °С и 

соответствующие установленным настоящим техническим регламентом требованиям промышленной 

стерильности для стерилизованных консервов. Мясные консервы. Консервы, изготовленные из мяс-

ных или мясных и немясных ингредиентов, в рецептуре которых массовая доля мясных ингредиентов 

более 60,0%. Мясной ингредиент составная часть рецептуры пищевого продукта, который является 

продуктом убоя или продуктом, полученным в результате переработки продуктов убоя, и который не 

содержит кость в процессе изготовления колбасных изделий (за исключением колбасных изделий из 

термически обработанных ингредиентов, технологические особенности производства которых допус-

кают варку мяса на кости с последующим отделением кости и использование бульона), либо содержит 

костные включения (при использовании мяса механической обвалки (дообвалки)), либо содержит 

кость (при изготовлении продукции из анатомически целого куска мяса на кости). Щековина (Нрк. 

баки). Шерстный пищевой субпродукт, полученный при обвалке свиной головы от уха вдоль шеи до 

глотки и от уха до челюсти, состоящий из жировой ткани с незначительными прирезями мышечной 

ткани, зачищенный от лимфатических узлов и слюнных желез, без остатков щетины и эпидермиса, 

имеющий вид треугольника. Примечание Допускается вырабатывать щековину без шкуры. Мясная 

обрезь. Мякотный пищевой субпродукт в виде срезков мышечной, жировой, соединительной ткани, 

полученный при обработке туши или полутуши убойного животного и зачистке шкур. Мясо голов. 

Мякотный пищевой субпродукт, полученный при обвалке головы убойного животного, включающий 

прилегающие ткани калтыка без заглоточных лимфоузлов, срезки мяса с языков, в том числе подъ-

язычное мясо. Свиная шкурка. Шерстный пищевой субпродукт в виде кусков свиных шкур, без 

остатков щетины и эпидермиса. Межсосковая часть. Шерстный пищевой субпродукт в виде участка 

свиной шкуры и прилегающих тканей, покрывающих молочную железу и отделенных на расстоянии 

2 см от линии сосков, без остатков щетины и эпидермиса. Замороженный блок из субпродуктов. 

Субпродукты одного вида и наименования, сформованные в виде блока определенной формы и раз-

мера, имеющие температуру в толще блока не выше минус 12 °С. Паштетные консервы консервы в 

виде вязкопластичной однородной массы мажущейся консистенции или массы мажущейся консистен-

ции с включениями, изготовленные из мясных и немясных ингредиентов с добавлением пищевых 

субпродуктов. Идентификация пищевой продукции процедура отнесения пищевой продукции к 

объектам технического регулирования технического регламента. Консервы хранят в соответствии с 
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правилами хранения, утвержденными в установленном порядке, при температуре от 0 °C до 20 °C и 

относительной влажности воздуха не более 75%. Рекомендуемый срок годности консервов: в стек-

лянной упаковке, металлических банкахне более 3-х лет; в реторт-упаковке, упаковке из ламистера – 

не более 2 лет с даты изготовления. Изготовитель гарантирует соответствие качества и безопасности 

продукции требованиям настоящих технических условий при условии соблюдения правил транспор-

тирования и хранения. Срок годности после вскрытия потребительской упаковки при температуре от 

0 °C до 6 °C не более 24 часов. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение консервов, от-

правляемых в районы Крайнего Севера и труднодоступные районы по ГОСТ 15846. Хранение консер-

вов на складах транспортных предприятий не допускается. Предприятие-изготовитель устанавливает 

иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и безопасность про-

дукции, по согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в соответствии с 

условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факторами, влияю-

щими на срок годности продукции. 
 

21 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-1131-37676459-2025  

КОНСЕРВЫ КУСКОВЫЕ МЯСНЫЕ (НДС 10%) 

         Дата введения в действие – 03.02.2025 г. Без ограничения срока действия. Технические усло-

вия  включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экс-

пертное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологиче-

скую инструкцию, отработанные рецептуры.  Вся продукция, производимая по данному доку-

менту, подпадает под льготное налогообложение 10%  

         Область применения  

        Настоящие технические условия распространяются на консервы мясные стерилизованные, выра-

батываемые из мяса/ субпродуктов продуктивных (убойных) животных – свинины, говядины, оле-

нины, конины, прочих продуктивных (убойных) животных с добавлением или без добавления продук-

тов убоя, овощей, муки пшеничной, крахмала, пряностей, яиц, яичных продуктов, пищевой соли, воды 

питьевой, других продуктов, пищевых добавок, фасованные в потребительскую упаковку, герметично 

укупоренные, стерилизованные и предназначенные для непосредственного употребления в пищу, при-

готовления различных блюд и закусок, далее продукция, консервы. Продукция предназначена для ре-

ализации в оптовой, розничной торговой сети и в предприятиях общественного питания. Продукция 

готова для непосредственного употребления в пищу для всех групп населения с учетом индивидуаль-

ных особенностей (кроме детей раннего, младшего, дошкольного и школьного возраста).  

           АССОРТИМЕНТ: Консервы  кусковые мясные  в собственном соку: «Алтайская баранина»; 

«Алтайский баран»; «Алтайская говядина»; «Алтайская свинина»; «Баранина тушеная»; «Баранина и 

козлятина тушеная высший сорт»; «Баранина и лосятина тушеная высший сорт»; «Баранина и говя-

дина тушеная высший сорт»; «Баранина и свинина тушеная высший сорт»; «Баранина с можжевель-

ником»; «Баранина с кайенским перцем»; «Баранина с розмарином»; «Баранина томленая с зирой»; 

«Баранина с таежными ягодами»; «Баранина с перцем чили»; «Говядина «Для пикника»; «Говядина 

«Как раньше»; «Говядина «Как в СССР»; «Говядина в собственном соку»; «Говядина с овощами»; 

«Говядина тушеная»; «Говядина тушеная «Сметанинская»; (внесла) «Говядина тушеная Деревенская»; 

«Говядина тушеная «Столовая»; «Говядина тушеная «Закусочная»; «Говядина тушеная «Курортная»; 

«Говядина тушеная «К обеду»; «Козлятина тушеная высший сорт»; «Козлятина тушеная первый сорт»; 

«Козлятина и свинина тушеная высший сорт»; «Козлятина и говядина тушеная высший сорт»; «Коз-

лятина и лосятина тушеная высший сорт»; «Конина тушеная»; «Конина тушеная «Застольная»; «Ко-

нина тушеная «Слободская»; «Конина тушеная «По-домашнему»; «Конина тушеная «Традиционная»; 

https://agropit.ru/konservy-kuskovye-myasnye-nds-10/
https://agropit.ru/konservy-kuskovye-myasnye-nds-10/
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«Лосятина тушеная (Elk stew)»; «Мясо лани тушеное»; «Мясо говядины и свинины тушеное (Beef & 

Pork stew)»; «Оленина тушеная»; «Оленина тушеная «Слободская»; «Оленина тушеная «Застольная»; 

«Оленина тушеная «По-домашнему»; «Оленина тушеная «Традиционная»; «Рулька свиная подкопче-

ная»; «Рулька свиная «Деликатесная»; «Свинина тушеная «Богатырская»; «Свинина тушеная»; «Сви-

нина тушеная Деревенская»; «Свинина тушеная Люкс»; «Свинина тушеная «Домашняя»; «Свинина 

тушеная «Петровская»; «Свинина тушеная «Смоленская» «Свинина тушеная с чесноком»; «Свинина 

тушеная со сладким перцем»; «Свинина тушеная с черносливом»; «Свинина тушеная «Сметанинская»; 

«Свинина тушеная «Столовая»; «Свинина тушеная «Закусочная»; «Свинина тушеная «Курортная»; 

«Свинина тушеная «К обеду»; «Свинина тушеная «Для пикника»; «Свинина тушеная с зеленью»; 

«Свинина тушеная «Слободская»; «Свинина тушеная «По-домашнему»; «Свинина тушеная «Застоль-

ная»; «Свинина тушеная «Традиционная»; «Свинина тушеная «Люкс»; «Свинина тушеная «Сытная»; 

«Свинина тушеная с хамоном»; «Свинина тушеная в собственном соку»; «Свинина тушеная пряная»; 

«Сибирская говядина»; «Тушенка со свининой «Смоленская»; «Тушенка со свининой «Советская»; 

«Тушенка с говядиной «Советская»; «Тушенка «Дачная» из говядины»; «Тушенка «Смоленская» из 

говядины»; «Тушенка с говядиной «Смоленская»; «Тушенка с говядиной «Советская»; «Тушенка 

«Дачная» из свинины»; «Тушенка «Смоленская»; «Тушенка три мяса»; «Телятина тушеная (Veal 

stew)»; «Томленое мясо марала с алтайскими травами»; «Томленая баранина»; «Тушенка говяжья «Де-

ревенская»; «Тушенка Батырская высший сорт; «Тушенка Тəмле».  с бульоном: «Алтайская говя-

дина»; «Алтайский марал»; «Алтайская свинина»; «Бекон «Армейский»; «Бекон в собственном соку»; 

«Бекон томленый в собственном соку»; «Бекон «Копченый на дровах»; «Буженина томленая «Нату-

ральная»; «Буженина из свиного окорока в собственном соку»; «Вырезка свиная в собственном соку»; 

«Говяжья лопатка томленая»; «Говядина пряная с овощами»; «Говядина «Нового поколения»; «Говя-

дина отварная для салатов»; «Говядина отварная для пирога»; «Говядина томленая»; «Говядина том-

леная премиум»; «Говядина тушеная «Любительская»; «Говядина тушеная «Резервная»; «Говядина 

тушеная «Особая»; «Говядина тушеная «Сытная»; «Говядина тушеная «Деревенская»; «Говядина ту-

шеная «По-восточному»; «Говядина тушеная «Городская»; «Говядина тушеная из мраморной говя-

дины»; «Говядина тушеная «Особенная»; «Говядина тушеная «К обеду»; «Говядина тушеная «Для 

пикника»; «Говядина тушеная «Классная»; «Говядина тушеная «Пикантная»; «Говядина тушеная «По-

ходная»; «Говядина тушеная «Пряная»; «Говядина тушеная «Сельская»; «Говядина тушеная с зеле-

нью»; «Говядина тушеная с чесноком»; «Говядина тушеная со сладким перцем»; «Говядина тушеная 

с черносливом»; «Говядина тушеная «Отдельная»; «Говядина тушеная «Люкс»; «Говядина для сала-

тов»; «Говядина для вторых блюд»; «Говядина тушеная «Застольная»; «Говядина тушеная «По-до-

машнему»; «Говядина тушеная «Традиционная»; «Говядина тушеная «Слободская»; «Говядина туше-

ная «Аппетитная»; «Говядина тушеная «Рублевская»; «Говядина тушеная «Домашняя»; «Говядина ту-

шеная «Знатная»; «Говядина тушеная «По-восточному»; «Говядина тушеная «Алтайская»; «Говядина 

тушеная со специями; «Говядина тушеная «Отборная»; «Грудинка свиная в собственном соку»; «Гру-

динка «Копченая на дровах»; «Грудинка свиная томленая»; «Конина тушеная «Особая»; «Мясо лани 

«Пряное»; «Мясо лани тушеное «Застольное»; «Марал с сибирскими травами»; «Марал с брусникой и 

кинзой»; «Марал тушеный»; «Мясо говядины для салата»; «Мясо марала»; «Мясо марала с белым пер-

цем»; «Окорок «Деликатесный»; «Окорок свиной»; «Оленина тушеная «Особая»; «Поросенок в соб-

ственном соку»; «Рулька свиная»; «Рулька свиная «Пряная»; «Сало с мясными прослойками в соб-

ственном соку; «Сало с мясными прослойками «Мясо белого медведя» в собственном соку»; «Свинина 

томленая «Сало на дровах»; «Свинина на хрящах томленая»; «Свинина на хрящах томленая с чесно-

ком»; «Свинина тушеная «Смоленская»; «Свинина тушеная «Особая»; «Свинина тушеная «Классная»; 

«Свинина тушеная «Особенная»; «Свинина тушеная «Пикантная»; «Свинина тушеная «Походная»; 
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«Свинина тушеная «Пряная»; «Свинина тушеная «Острая»; «Свинина тушеная «Сельская»; «Свинина 

тушеная с зеленью»; «Свинина тушеная с чесноком»; Свинина тушёная с черносливом»; «Свинина 

тушеная со сладким перцем»; «Свинина с томатами и зеленью»; «Свинина томленая»; «Тушенка говя-

жья»; перенесла «Тушенка с говядиной «Обеденная»; «Тушенка со свининой «Обеденная»; «Тушеная 

«Мраморная» говядина»; «Тушенка из марала»; «Тушенка из мяса сарлыка (яка)»; «Свинина томленая 

«Рулька копченая»; «Фермерская говядина тушеная»; «Фермерский окорок свиной»; «Чахохбили из 

говядины»; «Чахохбили из говядины «По-домашнему».  с соусом: «Говядина тушеная особая в томат-

ном соусе»; «Говядина тушеная в томате; «Говядина тушеная в грибном соусе»; «Говядина тушеная в 

белом соусе»; «Говядина в соусе песто; «Говядина в соусе табаско; «Говядина в соусе болоньез»; «Го-

вядина в сливочном соусе»; -«Говядина в сливочно-грибном соусе»; «Говядина с томатами и зеле-

нью»; «Гуляш из говядины»; «Гуляш свиной»; «Гуляш свиной высшего сорта»; «Гуляш свиной пер-

вого сорта»; «Гуляш свиной в томатном соусе»; «Гуляш свиной с томатным соусом»; «Свинина в соусе 

Песто»; «Свинина в соусе Табаско»; «Свинина в соусе Болоньез»; «Свинина в сливочном соусе»; 

«Свинина в сливочно-грибном соусе»; «Свинина тушеная в томате»; «Свинина на хрящах томленая с 

томатным соусом»; «Свинина на хрящах томленая с соусом для барбекю»; «Свинина в белом соусе»; 

«Свинина тушеная в грибном соусе»;  «Свинина тушеная в белом соусе»; «Свинина тушеная «Особая» 

в томатном соусе»; «Свинина в белом соусе»; «Фермерский гуляш свиной».  с желе: «Вырезка свиная 

в желе; «Говядина тушеная «Натуральная» в желе»; «Говядина кусковая в желе»; «Конина тушеная 

«Натуральная» в желе»; «Мясо лани в желе»; «Оленина тушеная «Натуральная» в желе»; «Оленина 

кусковая в желе»; «Оленина тушеная «Особая» в желе»; «Свинина тушеная в желе «Особая»; «Сви-

нина тушеная в желе «Особая»; «Свинина тушеная «Натуральная в желе»; «Свинина кусковая в желе».  

          Предприятие-изготовитель имеет право дополнять и изменять наименование продукции 

фирменными или придуманными названиями. 

Консервы транспортируют всеми видами транспорта в крытых транспортных средствах в соответ-

ствии с правилами перевозок грузов, действующими на транспорте данного вида, при температуре от 

0 °C до 20 °C и относительной влажности воздуха не более 75 %. В пакетированном виде транспорти-

руют по ГОСТ 26663 и другой нормативно-технической документации на способы и средства пакети-

рования. Средства скрепления в транспортные пакеты по ГОСТ 21650 с основными параметрами и 

размерами по ГОСТ 24597. Консервы хранят в соответствии с правилами хранения, утвержденными в 

установленном порядке, при температуре от 0°C до 20°C и относительной влажности воздуха не более 

75%.  

Рекомендуемый срок годности консервов в стеклянной упаковке, металлических банкахне более 3-

х лет; в реторт-упаковке, упаковке из ламистера – не более 2 лет с даты изготовления. Изготовитель 

гарантирует соответствие качества и безопасности продукции требованиям настоящих технических 

условий при условии соблюдения правил транспортирования и хранения. Срок годности после вскры-

тия потребительской упаковки при температуре от 0°C до 6°C не более 24 часов. Упаковка, марки-

ровка, транспортирование и хранение консервов, отправляемых в районы Крайнего Севера и трудно-

доступные районы, по ГОСТ 15846. Хранение консервов на складах транспортных предприятий не 

допускается. Предприятие-изготовитель может устанавливать иные рекомендуемые сроки годности 

и условия хранения, гарантирующие сохранность, качество и безопасность продукции, по согласова-

нию с уполномоченными органами в установленном порядке в соответствии с условиями производ-

ства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факторами, влияющими на срок годно-

сти продукции. 
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20 900 РУБ. 
ТУ,ТИ 10.13.15-542-37676459-2017  

КОНСЕРВЫ МЯСОСОДЕРЖАЩИЕ  

ПАШТЕТНЫЕ СТЕРИЛИЗОВАННЫЕ 

         Дата введения в действие — 2017 год. Без ограничения срока действия. Технические условия 

включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: эксперт-

ное заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологическую 

инструкцию, отработанные рецептуры.     

         Область применения  

         Настоящие технические условия распространяются на стерилизованные мясосодержащие паш-

тетные консервы (далее по тексту – продукт, продукция, консервы), изготовленные из мяса свинины, 

субпродуктов и немясных ингредиентов в виде однородной пастообразной массы мажущейся конси-

стенции или мажущейся консистенции с включениями в герметично укупоренной упаковке. Консервы 

предназначены для непосредственного употребления в пищу и приготовления различных блюд и за-

кусок. Консервы герметично укупорены и подвергнуты тепловой обработке – стерилизации.  

         АССОРТИМЕНТ: паштет «Фирменный»; паштет «Фирменный Бобровский»; паштет с копче-

ностями; паштет «Бобровский»; паштет печеночный с копченостями»; паштет «Праздничный»; паш-

тет «Столичный»; паштет «Охотничий»; паштет «Деликатесный»; паштет «Русский»; паштет «Дере-

венский»; паштет «К завтраку»; паштет «К завтраку луковый»; паштет «К завтраку с паприкой»; паш-

тет «К завтраку с ветчиной»; паштет «К завтраку печеночный»; паштет «Дорожный»; паштет «Град-

ский»; паштет «Ольшанский»; паштет «Земский»; паштет «К чаю»; паштет «К ужину»; паштет «Осо-

бый»; паштет «Особый с брусникой»; паштет «Особый с черносливом»; паштет «Особый с морко-

вью»; паштет «Стольный»; паштет «Донской»; паштет «Деревенский»; паштет «Русский»; паштет 

«Казачий»; паштет «Закусочный»; паштет «Крестьянский» паштет «Королевский»; паштет «Делика-

тесный с укропом»; паштет «Царский»; паштет «Фермерский»; паштет «Амадеус»; паштет «Пряный»; 

паштет «Любимый»; паштет «Семейный»; паштет «Острый»; паштет «Восторг»; паштет «Сельский»; 

паштет «Испания»; паштет «Посольский». Консервы хранят в соответствии с утвержденными прави-

лами хранения, при температуре от 0 °С до 20 °С и относительной влажности воздуха не более 75%. 

Рекомендуемые сроки годности консервов мясосодержащих паштетных: 

паштет «Фирменный» 2 года 

паштет «Фирменный Бобровский» 2 года 

паштет с копченостями 2 года 

паштет «Бобровский» 2 года 

паштет печеночный с копченостями» 2 года 

паштет «Праздничный» 2 года 

паштет «Столичный» 2 года 

паштет «Охотничий» 2 года 

паштет «Деликатесный» 2 года 

паштет «Русский» 2 года 

паштет «Деревенский» 2 года 

паштет «К завтраку» 2 года 

паштет «К завтраку луковый» 2 года 

паштет «К завтраку с паприкой» 2 года 

паштет «К завтраку с ветчиной» 2 года 

паштет «К завтраку печеночный» 2 года 

https://agropit.ru/konservy-myasosoderzhashhie-pashtetnye-s/
https://agropit.ru/konservy-myasosoderzhashhie-pashtetnye-s/
https://agropit.ru/konservy-myasosoderzhashhie-pashtetnye-s/
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паштет «Дорожный» 2 года 

паштет «Градский» 2 года 

паштет «Ольшанский» 2 года 

паштет «Земский» 2 года 

паштет «К чаю» 2 года 

паштет «К ужину» 2 года 

паштет «Особый» 2 года 

паштет «Особый с брусникой» 2 года 

паштет «Особый с черносливом» 2 года 

паштет «Особый с морковью» 2 года 

паштет «Стольный» 2 года 

паштет «Донской» 2 года 

паштет «Деревенский» 2 года 

паштет «Русский» 2 года 

паштет «Казачий» 2 года 

паштет «Закусочный» 2 года 

паштет «Крестьянский» 2 года 

паштет «Королевский» 2 года 

паштет «Деликатесный с укропом» 2 года 

паштет «Царский» 2 года 

паштет «Фермерский» 2 года 

паштет «Амадеус» 2 года 

паштет «Пряный» 2 года 

паштет «Любимый» 2 года 

паштет «Семейный» 2 года 

паштет «Острый» 2 года 

паштет «Восторг» 2 года 

паштет «Сельский» 2 года 

паштет «Испания» 2 года 

паштет «Посольский» 2 года 

После вскрытия потребительской упаковки консервы хранят при температуре от 0°С до 5°С в течение 

24 часов. Предприятие-изготовитель может устанавливать иные сроки годности и условия хранения, 

гарантирующие сохранность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномочен-

ными органами в установленном порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми 

сырьем и материалами, а также другими факторами, влияющими на срок годности продукции.   

 

 

 

 

 

 

 

 

 


