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        Дата введения в действие — 2021 год. Технические условия включены в Федеральный 

информационный фонд стандартов РФ.  Без ограничения срока действия. ТУ содержат требования 

Технических регламентов Таможенного союза и действующих межгосударственных и национальных 

стандартов. Технические условия, технологическую инструкцию, отработанные рецептуры.    

        Область применения  

        Настоящие технические условия распространяются на кумыс сублимированный (далее – продукт или 

продукция) - сублимированный кисломолочный продукт, полученный путём сублимационной сушки 

кумыса или продукта произведенного из кобыльего молока путем молочнокислого и спиртового брожения 

с использованием болгарской и ацидофильной молочнокислых палочек, дрожжей, с добавлением или без 

добавления к сублимированному продукту пищевкусовых сублимированных компонентов. 

Продукция выпускается для непосредственного употребления в пищу в сухом или восстановленном виде, 

и предназначена для реализации через сети оптовой и розничной торговли и предприятия общественного 

питания. Продукция различается сырьем, массовой долей жира, вкусовыми компонентами и выпускается 

в следующем ассортименте: 

- кумыс из цельного молока, сублимированный с м.д.ж.: от 10,0 до 18,0 %; 

- кумыс из цельного молока, сублимированный, с м.д.ж.: от 10,0 до 18,0 %, с добавлением: 

сублимированных фруктов, и/или сублимированных ягод, и/или сублимированных овощей. 

Изменение № 1  

Дата введение в действие - 2021 год 

Актуализация текста ТУ. 

Предприятие-изготовитель имеет право: 

- дополнять или заменять наименование продукции фирменными или придуманными названиями; 

- дополнять или заменять слова: «фруктов», «ягод», «овощей» на название фрукта, ягоды, овоща, или 

производного прилагательного от их названий. 

Термины и определения  

Кумыс - кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и спиртового) 

брожения из кобыльего молока с использованием заквасочных микроорганизмов (болгарской и 

ацидофильной молочнокислых палочек) и дрожжей; 

mailto:agropit@mail.ru
mailto:tu@agropit.ru
http://www.agropit.ru/
http://www.kupi-tu.ru/
https://agropit.ru/kumys-sublimirovannyj/
https://agropit.ru/kumys-sublimirovannyj/


Кисломолочный продукт - молочный продукт или молочный составной продукт, который произведен 

способом, приводящим к снижению показателя активной кислотности (pH), повышению показателя 

кислотности и коагуляции молочного белка, сквашивания молока, и (или) молочных продуктов, и (или) их 

смесей с немолочными компонентами, которые вводятся не в целях замены составных частей молока (до 

или после сквашивания), или без добавления указанных компонентов с использованием заквасочных 

микроорганизмов и содержат живые заквасочные микроорганизмы в количестве, установленном в ТР ТС 

033/2013 (приложение № 1). 

Молочный продукт - пищевой продукт, который произведен из молока и (или) его составных частей, и 

(или) молочных продуктов, с добавлением или без добавления побочных продуктов переработки молока 

(за исключением побочных продуктов переработки молока, полученных при производстве 

молокосодержащих продуктов) без использования немолочного жира и немолочного белка и в составе 

которого могут содержаться функционально необходимые для переработки молока компоненты. 

Молочный составной продукт - пищевой продукт, произведенный из молока и (или) его составных 

частей, и (или) молочных продуктов с добавлением или без добавления побочных продуктов переработки 

молока (за исключением побочных продуктов переработки молока, полученных при производстве 

молокосодержащих продуктов) и немолочных компонентов (за исключением жиров немолочного 

происхождения, вводимых в состав как самостоятельный ингредиент (не распространяется на молочную 

продукцию для питания детей раннего возраста, при производстве которой используются жиры 

немолочного происхождения)), которые добавляются не в целях замены составных частей молока. При 

этом в готовом продукте составных частей молока должно быть более 50 процентов, в мороженом и 

сладких продуктах переработки молока - более 40 процентов. 

Продукт переработки молока сублимированный - продукт переработки молока, произведенный путем 

удаления воды из замороженного продукта переработки молока до достижения массовой доли сухих 

веществ не менее 95 процентов. 

Рекомендуемые сроки годности продукции при температуре от 0 °С до 25 °С и относительной влажности 

не более 85 % - не более 24 месяцев. 

После вскрытия упаковки продукт хранят в закрытом виде при температуре от 0 ºС до 25 ºС и 

относительной влажности воздуха не более 85 %. 

Предприятие-изготовитель может устанавливать иные сроки годности и условия хранения, гарантирующие 

сохранность, качество и безопасность продукции, по согласованию с уполномоченными органами в 

установленном порядке в соответствии с условиями производства, применяемыми сырьем и материалами, 

а также другими факторами, влияющими на срок годности продукции. 

 

 

 


