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СТОИМОСТЬ 

20 000 РУБ 

ТУ, ТИ 10.51.52-857-37676459-2025  

ЙОГУРТЫ ЧЕРНЫЕ 

 

       Дата введения в действие — 01.01.2025 год. Без ограничения срока действия. Технические условия 

включены в Федеральный информационный фонд стандартов РФ. Документ содержит: экспертное 

заключение Росстандарта РФ, каталожный лист, технические условия, технологическую 

инструкцию, отработанные рецептуры.    

       Область применения 

       Настоящие технические условия распространяются на кисломолочный продукт с повышенным 

содержанием сухих обезжиренных веществ молока – йогурт (далее продукт или продукция), 

вырабатываемый из молока с использованием термофильных молочнокислых стрептококков и болгарской 

молочной палочки с добавлением красителей, с добавлением или без добавления пищевкусовых 

компонентов и/или ароматизаторов. 

Продукция выпускается в следующем ассортименте: 

- йогурт «Черный» с м.д.ж.: 0,5%; 1,0%; 1,2%; 1,5%; 1,8%; 2,0%; 2,5%; 3,0%; 3,2%; 3,5%; 4,0%; 5,0%, 6,0%; 

7,0%; 8,0%; 9,0%; 

- йогурт «Черный» с м.д.ж.: 0,5%; 1,0%; 1,2%; 1,5%; 1,8%; 2,0%; 2,5%; 3,0%; 3,2%; 3,5%; 4,0%; 5,0%, 6,0%; 

7,0%; 8,0%; 9,0%, с добавлением: фруктов и/или ягод, и/или злаков, и/или злаковых наполнителей (мюсли, 

хлопья, воздушный рис, отруби), и/или семян (льна, чиа), и/или ядер семян подсолнечника(жареных и не 

жареных), и/или ядер семян тыквы (жареных и не жареных), и/или арахиса, и/или орехов (грецкий орех, 

кешью, фундук, кедровый орех), и/или фруктово-ягодных наполнителей (клубника, земляника, малина, 

вишня, черешня, смородина, слива, абрикос, персик, банан, апельсин, мандарин, ежевика, клюква, 

брусника, черника, морошка, яблоко, груша, дыня, виноград, киви, рябина), и/или ванили, и/или ванилина. 

      Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции или заменять 

имена собственные своими фирменными или придуманными (фантазийными) названиями. 

Рекомендуемые сроки годности продуктов при температуре хранения (4±2) °С и относительной 

влажности воздуха не более 85%: 

- для йогуртов, произведенных термостатным способом – не более 30 суток; 

- для йогуртов, произведенных резервуарным способом – не более 7 суток. 

После вскрытия упаковки продукт хранят в закрытом виде при температуре не выше (4±2) °С и 

относительной влажности воздуха не более 85%. 
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Предприятие изготовитель имеет право устанавливать иные сроки годности и условия хранения, 

гарантирующие сохранность, качество и безопасность продукции в течение всего срока годности, по 

согласованию с уполномоченными органами в установленном порядке в соответствии с условиями 

производства, применяемыми сырьем и материалами, а также другими факторами, влияющими на срок 

годности продукции и подтверждать их в установленном порядке с получением заключения 

установленного образца. 

 

 

 


